Fagel ritter

K-17 Kyckling med cashewndtter
K-18 Kyckling med paprika och sojabonor
K-19 Friterade kyckling med sotsur sas
K-20 Kyckling med chilisas (Sze-Chuan kok)
K-21 Kyckling med ananas
K-22 Kyckling med blandade grénsaker
K- 23 Kyckling med ostronsas
K-24 Kyckling med champinjoner och bambuskott
K-25 kyckling med jordnétter och chilisas
K-26 Orange Chicken

Spicy Lime Chicken
K-27 Anka med vitlok och peppar

K-28 Anka med chilisas (Sze-Chuan kok)
K-29 Smorstekt Anka

Rakor ritter

K-30 Jatterakor med cashewndtter

K-31 Jatterakor med sojabonor och paprika

K-32 Friterade jatterdkor med sétsur sas

K-33 Jatterakor med champinjoner och bambuskott
K- 34 Jatterakor med vitlok och chili

K-35 Jatterakor med chili (Sze-Chuan kék)

K-36 Jatterakor med blandade gronsaker

Diverse ritter

K-37 Blandade gronsaker med rakor, biff och kyckling
K-38 Wokade blandade gronsaker

K-39 Stekt ris med rakor, biff och kyckling
K-40 Nasi goreng

K-41 Stekt ris med kyckling

K-42 Stekt ris med jatterakor

K-43 Stekta nudlar med jatterakor

K-44 Stekta nudlar med rakor, biff och kyckling
K-45 Stekta nudlar med biff

K-46 Stekta nudlar med kyckling

K-47 Fyra sma ratter

Friterade kinesiska rakor med sotsur sas
Friterade flaskfilé med sétsur sas
Biff med champinjoner och bambuskott
Kyckling med curry | kokosmjolk

Desserter

K-48 Friterad banan med glass
K-49 Friterad ananas med glass
K-50 Friterade banan och ananas med glass

Extra nis
Extra sas
Stekt nudlar
Rakchips

130,00
130,00
130,00
130,00
130,00
130,00
130,00
130,00
135,00
135,00
135,00
189,00

189,00
189,00

159,00
159,00
159,00
159,00
159,00
159,00
159,00

139,00
129,00
139,00
130,00
130,00
159,00
159,00
139,00
130,00
130,00
149,00

70,00
70,00
70,00

35,00
25,00
45,00
35,00

Thailandska koket

(*Stark;**Medelstark; ***Mycket stark)

Forratter
T-1 Gong yai yang/3-st

-2

=3

(Grillade Tigerrdkor med vitlokssmidr)
lom Yaam Goong **

(Raksoppa i limejuice och chilipeppar)
Sated Gaif2-st *

(Grillspett med Kyckling och jordnétssas)

Kottratter

r-4

=5

T-6

1=

T-8

Nuea thod grat hiam prig Thai *

(Stekt oxfile med vitlok och peppar)

Nueajahn roon **

(Marinerad oxfilé | thailandska kryddor serveras pa varme jarmplatta)
Nuea pad bai grapao ***

(Stekt oxfile med thailandska basilika)

Mod pad met ma moang *

(Stekt flaskfile med cashewnotter)

Sateh gai *

(Grillspett med kyckling och jordnétssas)

Figel ritter

T-9

Gaeg phed wahn gai *

(Kyckling med rid curry | kokosmiélk)

T-10 Gai pad met ma moang *

(Kyckling med cashewnditter)

T-11 Gai pad bai grapao ***

(Kyckling med basilika)

T-12 Gaeng khiew wahn gai *

(Kyclding med kryddstark grén curry | kekosmijolk)

T-13 Gaeng phed pad yang *

(Anka med rod curry | kokosmjolk)

T-14 Pad Thai

(Wokade nudlar med kyckling, rakor, gronsaker och jordndtter)

Ratter med rikor

T-15 Goong yai yang *

(Grillade Tigerrdkor med vithck smor)

T-16 Goong jahn roon *

(Marinerade jatterakor i thailandska kryddor och serveras pa varme jamplatta)

T-17 Gaeng khiew wahn goong *

(Rakor med grén curry | kokosmjdlk)

T-18 Gong phad met mamoeng *

(Steka rakor med cashevwnotter)

T-19 Goong pad bai grapao ***

(Stekt rakor med thailandsk basilika)

[-20 Goong shod gratian prig thai *

(Stekt rakor med vitlok och peppar)

T-21 Mixed bambu garden grill *

(Marinerade jatterakor, oxfile och kyckling med thaildndska kryddor
och serveras pa varme [dmplatta )

85,00
79,00

79,00

209,00
209,00
209,00
135,00

145,00

135,00
135,00
135,00
135,00
189,00

139,00

189,00
159,00
159,00
159,00
159,00
159,00

219,00
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Fjardhundragatan 42
74530 Enkoping
Tel:0171-396 39

Meny for Take Away
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Sushi

Virekommenderar
Middagsspecial

S-1 Liten sushi 8 bitar 109,00

(3 rullar; 3 lax:1 rakor: | dgg)
S-2 Mellan sushi 11 bitar 129,00
(4 rullar; 4 lao; 1 rékor: 1 musslor; 1 3gg)
S-3 Storsushi 14 bitar 149,00
(4 rullar; 5 lax; 1 rdkor; 1 tonfisk; 1 blackfisk; 1 musslor; 1 dgg)
i 2a?t‘gﬁKFd2?l'mnk ol % E;gn;?jfﬂs;ﬁagga '.gr;ikor: 1 musslar) 1090 _Sashimi
G, e e e L =, S-5  Sushi med Lax 10 bitar 139,00 Lite Sashimi 209,00
aﬂm;ﬂmw::;egiam:':?;?::;ﬂ% k"!f'ddor serveras pé mrm}amphﬂa S-6 Sushi med rikor 10 bitar 1 39}00 {Blandad Sashimi 15 skivor)
S-7 Sushi med avokado 10 bitar 139,00 StorSashimi 259,00
$-8 Sushi med lax och rékor 10 bitar 139,00 {Blandad Sashimi 20 skivoe)
(5 lax: 5 rakor)
S-9  Sushi med lax och avokado 10 bitar 139,00 Kinesiska Koket
(5 lax; 5 Avokado) —  ———————
S-10 Liten vegetarisk sushi 10 bitar 129,00
(3 mflai‘igégg: 2 tofu; 3 avokado) m
S-11 Stor vegetarisk sushi 149,00 K-1 Varrulle 65,00
(3 rullar; 2 4ga; 2 tofu; 3 avokado) K-1.1 Varrulle med nétfirs och gronsaker 69,00
S-12 Halstrad lax 10 bitar 149,00 K-2 Kyckling majs soppa 69,00
S-13 Sushi for Tva 20 bitar 219,00 K-3 Peking soppa 69,00
(&rrullar; & lax; 4 avokado; 2 rakor; 1 musslor; 1 tonfisk) K-4 Kyckling gronsaker soppa 69 00
S-14 Familje sushi 30 bita 319,00 :
:Ei::1 II;;I{I: {'.erlfllléusr‘ EI. a'\.-ckaldord rakor; 2 halstrad lax; 2 tonfisk) K-5 Won-tun ek 69,00
S-15 Fest sushi 50 bita 509,00
:2%5;1_.%1":51 EI lax; 6 .!ﬁ.roil;adu. 5 halstrad lax; 5 rakor; 2 tonfisk: 1 blackfisk: 1 musslor) M
K-6 Biff med purjolok 130,00
o K-7 Biff med Ik 130,00
(Avokado, krabbrora, majonas, gurka, lax, morot) K-8 Biff med vitlok och chili 130,00
- - - K-9 Biff med chilisas (Sze-Chuan kok) 130,00
B: 289KR/person Sl e K-10 Biff med champinjoner och bambuskott 130,00
Fétt: Grillade Tigerrakor med vitlk smér LB CRDE e K-11 Biff med blandade gronsaker 130,00
Varmriitt: Fyra smé rétter & 15 il e .08 K-12 Biff med paprika och sojabanor 130,00
Friterade kinesiska rakor med sotsur sas $-19 California laxrullar 159 00 ; 3 5 G
Beitorale MakBlS rh o aiteir ahe x K-13 Friterad flaskfilé med sotsur sas 130,00
: gk 5-20 Califomia avokado rullar 159,00 K- 14 Flaskfile med champinjoner och bambuskott 130,00
Biff med champinjoner och bambuskott as Py '
Kyckling med curry i kokosmijélk S-21 Tempura rullar 159,00 K-15 Flaskfile med blandade gronsaker 130,00

Dessert: Friterad banan med glass S-22 Halstrad laxrullar 159,00 K- 16 Flaskfile med chilisas (Sze-Chuan kok) 130,00



